






























Сельский дом 
культуры

Участвуют жители 
деревни

























Продукты:
1,5 кг картофеля
0,7 кг хариуса
1 головка чеснока
30 мл растительного масла
4-5 шт. перьев батуна, соль по вкусу

Картошку почистить и 
порезать. С рыбы снять 
чешую, выпотрошить и 
промыть, затем посолить 
внутри. Чеснок очистить от 
шелухи, батун помыть. 
Чеснок и батун покрошить.



Поставить картошку на 30 минут в духовку, разогретую до 
180 градусов. Потом добавить половину головки чеснока. 
Сверху положить рыбу и поставить в духовку томиться на 
20 минут. Включить режим “с вентилятором”, посыпать 
остатками чеснока и оставить ещё на 10 минут. После 
приготовления посыпать батуном. 















Четыре мемориальные 
плиты построены на 
средства, собранные 
жителями

Первая пришкольная спортивная 
площадка построена благодаря 
участию во Всероссийском 
молодёжном проекте Гарбузовой 
Людмилы Владимировны со 
своим сыном и жителями 
деревни.



Бессмертный 
полк на 9 мая

Акция «Знамя победы»

Важное 
Для Всех

поколений
династий





Династия учителей






